esp@cenet document view 



Page 1 of 1 



Grill for kebabs 



Publication number: 



DE1 9740659 
1999-03-18 

UEMIT MUZAFFER (DE) 
UEMIT MUZAFFER (DE) 



Publication date: 



Inventor: 



Applicant: 
Classification: 

- international: 

- European: 
Application number: 
Priority number(s): 



A47J37/04; A47J37/04; (IPC1-7): A47J37/04 
A47J37/04C 

DE19971040659 19970916 
DE19971040659 19970916 



Report a data error here 



Abstract Of DE1 9740659 

A grill apparatus (10) with a rotating spit (12) to carry the meat (16) in disks for cooking, has the heater 
for grilling on a swing carrier (28) which describes an arc round the spit. There is an adjustment for the 
radial gap between the heater carrier (28) and the axis of the rotating spit (12) and/or its angle against 
the vertical. The apparatus can have at least two heaters, fixed at 1 80 deg to each other, or with 
relative swing movements, on two curved carriers (28). 
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DrehspieO-Grillgerat 

© DrehspieB-GrillgBrat (10), insbesondere fur Doner, Ke- 
bat^ Gyros oder dgl., mit einem senkrecht angeordnsten, 
motonsch angetriebenen DrehapieB J12) zur Aufnahm© 
von zu grilfendem Schichtfleiach (16), und mit zumindest 
einern tangential angeordnetcm Warmeatrahler (31 ) f da- 
durch getennzeichnet, daB der Warmaatrahler (31) an ei- 
nem urn dieselba Drehachse wie der DrehapieB (12) kreia- 
bogenformig urn den DrehapieB (12) verschwenlcbar ge- 
lagertan Trager (2^30) angeordnet ist. 
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BeSChra " bUI,g ^^^^Ge^ZugangzudemGriBfldschver- 

angeordneten, ..lodSSSS 5 ^ 8 f^^L" lsbcSondeie vorgesehen, daB dex » 
emem tangential angeordnetanWtaSto r^TfifSf Aferdkalen 

gerichte, imbeso^d^&^lSSrw' W ^f^ 11 meat, wie 

me^bekanntuttdhabenfasbesond^SrilSS 10 S^S^S^S,^^ ^ ^ 
tneben write VerbreLrung gefunden. 2am GrilliTw^ ^T^T ^ reh g neBeK verstellt, sondmi der WW- 
einzelne Heischstiicke auf daTsrataitoen SrieT^S 2^ wad an den Drehspiefi rraangefubit Dies hringt im 
und durcfa Drehen des SpieSSSK S Kc^pdon etoes drehba- 

EinflnB der Strddungswtane des oder dJ^IZ Z & H^^J^ 8 " 1 2f *» Warmeatadiler 
allsddg gegrillt und anschlieBeod mil einem u S^K„^wt g T^^ ra vereinf ^ wil * 

onswase von oben nacfa unten abaesdSaLHteS •Tf US ^ fo «*«de, dh. quer zu ihrer 

dem SpieB steckenden feCdaSbT Z ^^tTSS? we ^j*> ^ ksbesondae fiirdie 
Grills ausgesetzt, wodurch S ich in tawSeto uS^il^f" nrit 

Kiusteausbildet z^u ewe new: Oberdurcbschnittbchem Umsaiz die Kansttukdon von gro- 

Es teucbiet umnittelbar ein, daB der Abstand der Ffekch- ^^^T^* ^ ^ von m ^=^ Personen 

oberflgehe yam Warmeslrahkr ein^^^I^Z werden konnen. 

Qualiffit der auggeSen&u^^drSl! wff Ber em* wataw ertmderischen VVdtertildurujdes erfin- 

samthat ™^ Sruste und der Gidlung rnsge- dungsgemaBen DiehspkB^riUgerates ist y*2Lt**B 

Bekannte Grillgerate wdsen daher doe Lageruna des 25 S^^^-^f Um Zander ao- 

a^krechten SpieBes auf, die in Richtang anfSltf Skt^^ ma 1l!!^ We ^^ Z ^> 
hendenW^^abineinradlbariisodaBdtedte^ ^A^^^^^^ Abmu an « eord - 
bare Achse auf der, WSrmestrahler zuScS^ufweS KtJESr - "^^ der erwSmten 

kann, wenn der DxmWsser des FleSSL bd^ 2^^^ roAep6taHei2leiaira e 
brand. nachund nacfa abnimrnt DabSbdd^jXn^ 30 ^S^Zf^f ^ Oberflik^^ Fleisches tiote 
gemaBen Geraten der Wannestrahler, to SlSt S^^^fT^^^ 2 ^ "^S^ mav 
Form einer Hctero^trahlnngshei^g^d^K^ W^^^i^^^ b instaIliertal WSrmertrab- 
gasbetriebenen Brennem auag^Mldet ffi K S^L^ 8 dl£ Bedienperaonen nbennaBig ein- 
liertundbfldetsoaiildenHauptteildeaGeralea WWt~T , „ L _ 

Bei den bekannten gattunesfiemSBen GerSten fet ™».i,t-5 « • 7? j Devorzugte Ansfahrungstranrai der fifindune 
lifcdafldn besdmmtlr^SSKS^ ^^ nte ^^ beschri ^ 
den feat installietten Warmed ^ Sda^ Z^n.^i ? S gcnden binder 
v«de=kt vrird. Bsgibt Situational in SS* ^-^^^^ 

ist So wasen z. B. vide ImbiBbetdebe dn Scfaaufe^ "^aaaag zngea. 

au^uTKlumAi^titundKaufentecntoBp^debSd^ 40 rJtl^.^ 1 ^ f^^B^^ DrehspieB- 
zu forden, ware ea sinnvoll, da^TdiBhS ^^S* 181 **. tedweise im Schnitt ISngg der Link I-I in Big. 

gegrillte Pleisch der Schanfensteracheibe des GrflSetriebes IKo_7 ^ n™,ft,- w, a ^ ■„ ^, 

zugewar^dt den Blkkcn der Passant zugaru^^zuSen! ife iTJ^^^^^^**- *- 
ttoon. Bd bekannten GrillgerSten ist danrXan teSflS nin^l 1^^" alt ^f 1Ve ^ gr6Eercn Ausfflh - 
^ des Getftes fest moatierte Wanr^strahlTCS 45 ^ S^TsS^^h 111 ^ 11 - J ^ ic ^^^- 
dem ImbiB-Koch zogewandt, so daB er krine JM^t iSTS^ SfS^ 1 ? 1 ^ 1JjM ™ »%-4,und 
hat.dasGrilllldsdTp^onsw^ S { X ^ ^ ^ »i& 3. 

Anders Sitnarionen, in denen der an der ROcksdte des 10 k der^i^ ^ouoSsgemSBes DrehspidKJr%erSt 
fealBs fet monderte WaxmestraMer .tort, e^J^ vl^^^n^^ "Sf^ U ^ 

be^spielsweise auf Jahnnarkten oder Altsta^fes Wmrf « i^f^ Hektromotor 14 angelneben wird, ist das zu gril- 
nenan«teC(*JmS*BSlWBlt leode ^dr zu eiaem Block 16 aufgeschichtet. Am 

gleuihzdtig an einern Grill arbeiten undgleicbzatiet^tiE^ iCS^, 

ak dies rrdt bisherigen GemaTda^iT^ ^Slicb' 60 dMnctang veisctaebbar gelagerten armffirmigen Mger- 
"tebspieB-Grillgerat dadurch gekennzdchneL d^ der War- aW^Z , o. «n_.^ 

mestrahler an dnem um diesefte DrtS^teD^ kJI:^^ 31 "^ 30 amtasehbar 

spieB krdsbpgenfbrmig um den SS? v^£eS 55 31 wexden. So ist es 
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des Griflfleisches 16 und den Warmestrarnem 31 nachge- 
fiihrt werden, wobei die Drehachse des DrehspieBes 12 im- 
mer genau senkrecht und ortrfest vcrbleibL 

IXirch Drehen des Tragers 28 zusammen rmt dern Unter- 
teil 26 und dem die einzelnen Brennea/WanneslrahlEr tra- 5 
genden Tragerarm 30 ist es mBglich, von beliebigar S telle 
her mit einem Messer auf das Griflfleiscfa 16 zuzngreifen, 
Jalfc. 1 ist cm wdtererTrager 1% gestrichelt angedeutet 
ErtndungsgeiniB ist vorgesehen, die Trager 28 in verschie- 
deoenGi68enaustaiischbarzugestalten,sodaB to 
Unterteileinheit 20/26 fur verschiedene Kapazitaien umge- 
riistet werden kann, Es konnen so mit Grilifleasch von 1 0 kg 
bis 200 kg bestuckte DrehspieBe 12 verarbeitet werden, so 
daB dielrryestihonen fur einen durchschnittlicben ImbiBbe- 
triebgesenkt werden. Beispielsweise ist es m5gh\m, fur das L5 
Tagesgeschfift eine kleinere \teion zu betreiben, wShrend 
&die erwahnten Jahrmiirkie, AUstadtfeste a §. anf einen 
grSBeren SpieB mit entsprechend groBerer KapaziiSt umee- 
riistet werden kann. 

Als wciteres erfinderisches Detail wedst das DrchspieB- 20 
Gnllgerftt 10 eine Bensarrmielschale 34 aiif, in der das von 
dem Grill fl eisch 16 herabtropfende flusrige Fett anfgefan- 
gen und gesammeli wird Die Feasammdschale 34 ist mit 
cinem verscbliefibaren AbfluSrohr36 verbunden, von dem 
aus das Fett in einen Sammelbeiialter o. it abgekssen wer- 25 
denkamt 

i ^nolungsgemaB ist wtiterhin vorgesehen, die Sammel- 
scnale 34 auchzum Warmhallen vorgefertigter Reischpor- 
^f £D 211 verwenden, wozu die Fettsarnmelschale 34 be- 
heazt ausgefuhrt werden kann, um vorgeferrigte Portionen 30 
zum baldigen Verzehr wannzuhalten. 

IHe Rg. 3 und 4 zeigen eine grfcBere Ausfuhrungsfbrm 
o^erfmdimgsgema*en GriUgerauss, das beispielsweise rur 
^raBmfeste o. a. geeignet ist und fur groBere KapazilSten 
ausgelegt 1st Gleiche Bezugszeichen im Vcrgleich zu den as 
Fig. 1 und2 verweisen auf gleiche Bauteile. WiedleDurch- 
messer-BeinaBung des Sockelteils 20 zeigt, ist das in den 
Fig, 3urid4dargestellteGeraigr6Beralsdas w 1 
und 2 gezeigte. Es ist mit zwei cinander gegenuberUegen- 
den, um 180° beabstandeten TrSgern 28 ausgestaitet, so daB 40 
zwei Brenner 31 emander gegenuberfiegend angeordnet sein 
krinnen, die unabhfingig voneinander dem abnehmenden 
Durchmesser des Heischbiockes 16 iiachgefuhrt werden 
K onnen. 

^^gen der grSBeren Heizleistnng kann so die groBere 45 
Obernacnedesim Vergleich zuFfe 1 griiBerenFleischblok- 
kes trotzdem in kurzer Zeit nachgerostct werden. 
nJ?* 3 J 1 2i 4 gtZQ &* Aus ^uhrungsform weist zwei 
TrSger 28L und 28R auf, die fest um 180° voneinander be- 
abstandetsind x 

Vfc in Rg» 3 gestrichelt angedeutet ist, kann der Trfiger 
28L jedoch gemaB einer weiteren Variante gcgenflber dem 
Trigger 28R unabhfingig verschwenkbar ansgefUhrt werden, 
indem das Unterteil 26 zweischalig (261, 262) ausceHhlet 

262 zugeordnet wird 

ObereSchale261 imdumereSchak262desUmerteils26 
and dabei dnrch eine weitere Kugellageranordnung 241 
drehbar anfajTranrlpr gelagert 

rfS^IPJ Wie 3 2c ^ en ^terhin eine drehbare 60 
Zierfigur 38, die von innen her beleuchtet sein kann. Die 
Zierfigur 38 kann in Form einer Tlerfigur ausgebildst sein, 
und kann so in groBerenlnmiB-Belrieben bei nebeneinander 
angeordneten Grillgeraien unierschicdnchc Fleischsorten. 
bospiebweise LammfleiscQ, Putenfleisch oder Rindfleisch 65 
symbahsieren. 
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Patentanspriich 



1. DrchspiefrOrillgerat (10), insbesondere fiir Doner, 
Kebab, Gyros oder dgL, mit einem senkrecht angeord- 
neten, nratarisch angetriebenen DrehspieB (12) zur 
Aufnahme von zu griUendem Sclnclmleiscb (16), und 
mit zumindest einem tangential angeordnetem Warme- 
sirahler (31), dadurch gekennzeidmet, daB der War- 
mestrabler (31) an einem um dieseJbe Drehachse wie 
der DrehspieB (12) kreisbogenfbrmig um den Dreh- 
spieB (12) verschwenkbar gelagerten Imager (28/30) 
angeordnet ist -ox/ 

2. Drehspie/Kiillgerat nach Anspruch 1, dadurch ge- 
kBnrceichnet, daB der radiale Abstand des Tragers 
(28/30) von der DrehspieB-Achse (12) nnd/oder sein 
Neigungswinkel gegenuber der Vertikalen einstellbar 
1st . 

3. Dreh^ieB-OiJlgerat nach Anspruch 1 oder 2, da- 
durch gekennzeichnet, daB zoniindest zwei Warme- 
strahler um 1 80° fest zueinander angeordnet oder rela- 
tiv y aTd n a nd e r verschwenkbar auf zwei jeweils kreis- 
bogeiiformig verschwenkbaren Iragern (2830) anee- 
ordnet sind * 

4 DrehspieMirillgerSt nach einem der vorhergehen- 
den Arisprikhe, dadurch gekennzeichnet, daB dsr oder 
die linger (28) im Bereich der unteren Bndebene des 
DrehspieBes &2) 1 walzgdagert (24) sind 

5. DrchspieB-GriDgerat nach Anspruch 4, dadurch gc- 
k e n nzpifihnet, daB das WaTzlager aus zwischen einem 
Sockelteil (20) und einem drehbaren Unterteil (26) in 
krcisarmigen Fmirungsbahnen (22) angeordneten Ku- 
geln(24)bestcht. 

6. DrehspieB^MUgerat nach Anspruch 5, dadurch ge- 
kenn2Eichnet, daB in das Unterteil eine Fettsarnmel- 
schale (34) integriert ist. 

7. Drer^icB^Mgerat nach Anspruch 6, dadurch ge- 
kennzeiebnet, daB die Fettsanunelschale mit einem 
verschlieBbaren AbfluBrohr (36) verbunden ist 

8. DrerispieB-GriUgerat nach einem der Anspruchc 6 
oder 7, dadurch gekennzeichnet, daB die Fettsarnmel- 
schale (34) beheizbar ausgebildet ist 

9. DrehspieB-Grillgerat nach einem der varhergehen- 
den AnsTJruche, dadurch gekennzeichnet, daB der Trfi- 
ger (28/30) in unterschdedlichen Grfifien auswechselbar 
an dem Untertedl ^26) befestigbar ist 

10. DrehspieB-Giiugerat nach einem der vorbergehen- 
den Anspruche, dadurch gekennzeichnet daB am obe- 
ren Ende des DrehspieBes (12) eine rmtdrehende Zier- 
figur (38) angeordnet ist 

11. DrehspieB-Grill^rat nach Anspruch 10, dadurch 
pkennzeicrmet, daB die Zierfigur (38) von innen her 
beleuchtet ist 
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